
R E P A S  S E R V I  P A R  L E  T R A I T E U R  F A L I G O T

T A R I F  :  1 0 5 €  T O U T  C O M P R I S .

R É S E R V A T I O N  A U  :  0 6 . 7 9 . 6 5 . 5 7 . 9 8  O U  0 6 . 2 7 . 8 5 . 1 1 . 1 8  

RÉVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE 2025

S A L L E  D E S  F Ê T E S  D ’ O R G È R E S

M E R C R E D I  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 5  -  À  P A R T I R  D E  2 0 H

M E N U  D E  F Ê T E

MISE EN BOUCHE  (POUR APÉRITIF)

ENTRÉE CHAUDE

PLAT

FROMAGE

DESSERT

BOISSONS

~ Rubis foie gras pommes vertes, mini brochette de noix de st jacques,

roulade de saumon fumé blinis / nougat de fêta tomate et noix ~

~ Filet de saint pierre à la mangue

Tuile encre de seiche

Trou normand Calva ~

~ Suprême de pintadeau sauce à l’Arabica

Crémeux purée de potimarron

Roulé de pomme de terre duxelles champignon, choux braisé, ¼ poire ~

~ Assiette de trois fromages (brie/comté/chèvre cendré)

Salade mesclun vinaigrette de sésame ~

~ Trompe l’oeil cerise

Bavaroise vanille griotte coulis de fruits rouges ~

~ Kir crémant de loire / Vin blanc chardonnay, vin rouge démon noir,

eau plate et pétillante, champagne pour dessert, café ~

DIÎNER DANSANT ANIMÉ PAR

“L’ORCHESTRE CARTE BLANCHE”


